
FÖRRÄTTER
 
Löjrom, potatiskräm & krondillsättika 	 325 
Add on: K/A gin 35/cl 

Carpaccio svarta oliver, ruccola & kronärtskocka                               	                                        270

Zucchinitartelette, burrata & pistage	 235 

Nykokta havskräftor & Café de Paris (3 st)                                                	                                345

Skogssvamp, äggkräm, hasselnöt & brynt smör	 215

K/A Pasta	                                                                                             195

Steak tartare à la Agrikultur halv eller hel portion  	 240/ 320

Löksoppa, svensk hårdost & smördeg	 295

Steak minute på vilt, grönpepparsås, ruccola & pommes frites	 325

Piggvar på ben, spenat, Sandefjordssås & potatis	 525

Bräserat vildsvin, rödvinssås, vattlingon, fläderbär & potatispuré 	 365

Bouillabaisse, rouillesås & brioche	 420

Röding, grönt från Lilla Labäck, hollandaise & potatis	 365

”Hotpot”, jordärtskocka & miso	 270

Wellington, tryffelsky, för två (tillagningstid 30min)	 1 200

VARMRÄTTER

Oliver 	 75 

Mandlar 	 70

Saltgurka, smetana & krondillshonung 	 105

Lufttorkad skinka 	 145

Minutbakad flatbread med gremolata 	 95

Ostron halvt dussin / helt dussin 	 180 / 350  

Gratinerade ostron (6 st) 	 225

Drottningkammussla, harissa & mandel (6 st) 	 255

SNACKS

E F T E R R ÄT T E R
Baskisk ostkaka	 175

Crème brûlée	 145

Ängsyresorbet & lättvispad grädde	 125

Gräddglass, mandelkaka & varma skogshallon 	 185

After eights 6/12/24 st	 35/60/115

Ostvagn 	 225


